INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIAE
TECNOLOGIA DE SANTA CATARIA.
CAMPUS JARAGUA DO SUL

CURSO TECNICO EM QUIMICA (MODALIDADE: INTEGRADO)

Aline Bianchini
Jean Carlos Bassani
Jose Eduardo da Silva Olegério

Milena Bohn Bido

Destino de Residuos Alimenticios de Restaurantes

Jaragua do Sul (SC), fevereiro de 2013



Aline Bianchini
Jean Carlos Bassani
José Eduardo da Silva Olegario

Milena Bohn Bido

Destino de Residuos Alimenticios de Restaurantes

Projeto de pesquisa desenvolvido no eixo
formativo diversificado “Conectando os Saberes”
do Curso Técnico em Quimica (Modalidade:
Integrado) do Instituto Federal Santa Catarina -

Campus Jaraguéa do Sul.

Orientador: Bruno Dias

Jaragua do Sul (SC), fevereiro de 2013



Sumario

L U TOIMA s 4
2 DelimitaCao 00 TEMA....ccvcieiieieeie et e e e e e nneenee e 4
3 PIOBIEMA . ... s 4
A HIPOTESES ...ttt ettt bbbt b ke b e Rt b e bt b bt n b et b e 4
5 ODJBEIVOS. ...t e b e 5

5.1 ODJEEIVO GIAL: ... 5

5.2 ODjJetiVos ESPECITICOS: ...ecviiieiieie et 5
B JUSEITICALIVA ...ttt 5
7 FUNAAmMENtaGa0 TEOMCA ......veuiiueieieieiieieese ettt e 6

7.1 DESTINAGED ...ttt bbbttt ettt nb bbb ene s 7
STV (=1 (oo (o] [T | - SRS 8
eI O (o] T o -1 o= W TR PR 8
10 RETEIBINCIAS ....vcveviteeeieet ettt ettt 9
L1 ANEXOS ...t 10



PROJETO DE PESQUISA

1 Tema
Destinagdo de residuos alimenticios de restaurantes.

2 Delimitacdo do Tema
Estudo do aproveitamento e da destinacdo dos residuos orgénicos alimenticios

de restaurantes comerciais de porte médio a grande da cidade de Jaragua do Sul

3 Problema
O desperdicio de alimentos, principalmente no Brasil, vem ocorrendo como

préxis, tanto em restaurantes como nas casas. Ha, em torno do mundo, milhares de
pessoas que passam fome. A questdo é: como equalizar isto? E uma questdo
de consciéncia? Ainda que se tenha de descartar alimentos, estes por sua vez, estdo
sendo feitos de forma apropriada? Portanto, cabe estudar qual a quantidade de residuos

gerados nos restaurantes de Jaragua do Sul e para onde eles séo destinados.

4 Hipoteses
e Existem normas e regras de legislacdo que predizem a destinacdo dos residuos

alimenticios;

e Os restaurantes estdo cumprindo a legislagdo de destino dos residuos

alimenticios;
e Existe aproveitamento de parte dos residuos alimenticios;

e A maior parte dos residuos alimenticios é destinada aos aterros sanitarios



5 Objetivos
5.1 Objetivo Geral:
Verificar se nos restaurantes de Jaragua do Sul ocorre aproveitamento e

destinacao adequada dos residuos alimenticios neles gerados.

5.2 Objetivos Especificos:
e Fazer levantamento dos restaurantes de Jaragué do Sul;

e \frificar a legislacdo pertinente ao tema;
e Analisar o cumprimento da legislag&o inerente ao destino dos residuos;

o ldentificar se existe aproveitamento dos residuos alimenticios dos restaurantes,

sua porcentagem e tipo, se for o caso.

6 Justificativa

A importancia deste estudo seria analisar se existe uma conscientizacdo nas
pessoas por desperdicarem tanto alimento sendo alimentacdo € uma necessidade
humana, e muitas pessoas que tem facilidade em se alimentar ndo tem consciéncia e
desperdicam muita comida, sendo que no mundo h& milhares de pessoas passando fome
todos os dias. Queremos com isso conscientizaram primeiramente os alunos de nossa
instituicdo juntamente com os proprietarios de restaurantes do foco desta pesquisa da

cidade de Jaraguéa do Sul.

Este trabalho mostra-se relevante devido a alimentacdo ser uma necessidade
humana, interessando assim as pessoas e mesmo aos proprietarios de restaurantes, tendo
como um objetivo conscientizar todos de que reduzir este desperdicio torna-se viavel
economicamente e importante porque o nimero de desperdicios é grande, tanto no
Brasil como em outros lugares e por existir tantas pessoas passando fome. Juntamente
com a conscientizagdo queremos descobrir como se encontram estes residuos na cidade
de Jaragua do Sul, se os restaurantes descartam os mesmos diretamente em lixdes ou

aterros sanitarios ou se, de alguma forma reutilizam estes residuos.



7 Fundamentacédo Tedrica

Sabemos que a maior parte dos alimentos sdo jogados fora todos os dias, mas
ndo sabemos se acontece o reaproveitamento. “O Brasil ¢ campedo mundial em
desperdicio de comidas, cerca de 12 bilhGes de reais sdo jogados todos os dias no lixo,
sendo que este numero poderia sustentar 30 milhdes de pessoas” (VILHENA E SILVA,
2007 p. 2), esses residuos nos regam preocupacdes sobre seus destinos, se € ou nao

adequado.

Hoje em dia, devido a correria do dia-a-dia, a populacdo acaba escolhendo
comer fora de casa, perdendo os costumes antigos de se fazer refeicbes em domicilio e
com a familia, esse hébito, de optar pelos restaurantes agrava o meio ambiente, fazendo
os residuos serem como qualquer outro lixo, pois geralmente as familias reutilizavam os
restos de alimentos como adubo para as plantacdes caseiras como hortas, ou mesmo

para alimentar animais domésticos, como suinos.

“Somos uma sociedade do lixo, cercados totalmente por ele,
mas sO recentemente acordamos para este triste aspecto de
nossa realidade. Nos ultimos 20 anos, a populagdo mundial
cresceu menos que o volume de lixo por ela produzido.
Enquanto de 1970 a 1990 a populacdo do mundo cresceu

18%, a quantidade de lixo sobre a terra passou a ser 25%”

(LERIPIO, 2004, p.1).

Alguns 6rgdos governamentais estdo tomando atitudes perante o assunto, ou
seja, criando mais eventos e publicidades de que todo residuo organico ou inorganico,
tem-se destino correto. Um exemplo sdo as escolas e universidades, que tem mais
facilidade para atingir a sociedade, através de eventos entre a comunidade, onde pais e
alunos trabalham em oficinas de culinéria que reutilizam esses restos de alimentos.

Sempre com a intencdo de reduzir o desperdicio e dando um destino correto para eles.



“Os residuos alimentares despertam iniciativas para projetos
educativos e sociais que ensinam varias maneiras de se
aproveitar os alimentos de forma integral, na elaboracdo de
diversos pratos, na elaboracdo de racGes, e na elaboracdo de
adubos organicos. S8o trabalhos que ajudam na mudanca
comportamental das pessoas, quebrando preconceitos e
paradigmas em relagdo aos alimentos. Também propiciam o
resgate de antigos hdbitos culturais cultivados por nossos
antepassados e que se perderam ao longo do tempo.”

(VILHENAE SILVA, 2007 p.2).

7.1 Destinacgao
O desperdicio se mostra bastante significativo na producdo de alimentos, pode

ser observado dentro dos lixos, na devolucdo das bandejas de refeigdo, na auséncia de
indicadores de qualidade, entre outros. (BRADACZ, 2003).

Destinacdo se resume em locais onde os residuos podem ser reaproveitados ou
jogados fora, uma forma de dar um fim aos residuos, no nosso caso, organicos

alimenticios.

Destinacdo correta depende conforme a urbanizacdo do local, pois dependendo
da quantia, a destinacdo muda. O meio mais vidvel seria doar algumas partes para
necessitados, mas “conforme a lei 2848, de 1940, os restaurantes ndo podem doar
sobras de alimentos processados, pois sera responsabilizado caso o individuo que
ingerir essa sobra venha ter sintomas de Doencas Transmitidas por Alimentos (DTA).
Para evitar esse risco 0s restaurantes optam por jogar uma grande quantidade de
alimento no lixo diariamente.” (CORREA; SOARES; ALMEIDA. 2006).



8 Metodologia
O presente trabalho visa pesquisar uma realidade, uma pratica dentro da cadeia

alimenticia, em que, os pesquisadores optaram por uma pesquisa de abordagem

quantitativa.

Como instrumento de coleta de dados utilizar-se-& um questionério, o qual ser
aplicado nos restaurantes que irdo compor a amostra da pesquisa. O questionério,
conforme Gil (1999, p. 129), consiste basicamente em traduzir os objetivos da pesquisa
em questdes especificas e; as respostas a essas questbes € que irdo proporcionar 0s

dados requeridos para testar as hipéteses ou esclarecer o problema da pesquisa.

O critério de selecdo da amostra ocorrerd por meio de um levantamento de
restaurantes de médio e grande porte registrados e em funcionamento na cidade de
Jaragud do Sul e destes, 10 serdo pesquisados. Serdo considerados restaurantes de

médio e grande porte aqueles que servem mais de 100 refei¢des diarias.

9 Cronograma

Periodo Marco | Abril | Maio | Junho | Julho
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Aprofundamento da revisao bibliogréafica
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Redacdo da verséo final

Apresentacéo do trabalho de concluséo do
conectando saberes X
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11 Anexos
Abaixo segue a Lei Municipal que rege os residuos sélidos organicos
alimenticios da cidade Jaragua do Sul-SC. Criadas no dia 19/04/2010.

SECAO. Il
POLUICAO E/OU CONTAMINACAO DO SOLO E/OU DA AGUA

SUBSECAO. |
DISPOSICAO DE RESIDUOS E DEJETOS

Art. 48. Toda pessoa deve dispor higienicamente de dejetos, residuos e detritos
provenientes de sua atividade doméstica, comercial, industrial ou publica, de acordo
com o prescrito em regulamentos, normas, avisos ou instrucdes da autoridade de saude

em especial do 6rgdo responsavel pelo meio ambiente.

Paragrafo Unico - A pessoa é proibida de lancar despejos e residuos industriais nos
mananciais de agua e sistemas de esgotos sanitarios, sem a autorizacdo e sem 0
cumprimento de regulamentos, normas e instru¢des baixadas pela autoridade de salde, e

demais 6rgdos competentes.

Art. 49. A pessoa é obrigada a utilizar o servico de coleta, remocdo e destino
de residuos solido urbano mantido pela municipalidade, conforme as exigéncias

estabelecidas nos regulamentos, normas e instrucdes legais.

§ 1° Enquanto ndo for implantado o servico publico, a pessoa deve dispor
os residuos sélidos conforme regulamentos, normas ou instrucdes da autoridade de

salde.
8 2° O servigo publico urbano de coleta e remocdo do lixo, onde n&o houver incineragdo

ou tratamento adequado, deposita-lo-4& em aterros sanitarios, ou utilizard outros

processos, a critério da autoridade de saude.
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